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Journée Chercheurs - Entreprises 

6 juin 2023 - Maison de la Bretagne – Paris 

Programme prévisionnel 

 

 9h00  Accueil - Le Carnot AgriFood Transition, près de 600 chercheur.se.s au 

service de vos besoins en R&D 

 9h30   Nos équipes vous présentent leurs travaux 

 Deux sessions thématiques en parallèle 

Thématique ❶ :  

Pour une transition agro-écologique 

Thématique ❷ :  

Pour une transition alimentaire 

Lieu : hall d’accueil Lieu : salle RDC 

▪ REUSSIR – Eaux usées et irrigation des 
cultures légumières 
Stéphanie LA CARBONA (Actalia) 
 

▪ Valorisation de la biomasse marine 
Intervention à confirmer 
Véronique BONNIER (IDmer) 

▪ Contribution au projet CLIMATVEG : limiter 
l’impact du stress hydrique sur les 
productions végétales par la création 
variétale 
Serge MABEAU (Vegenov) 
 

▪ PLAN-P : Nouveaux capteurs pour 
qualifier la qualité et les fonctionnalités 
d’aliments 
Camille RENAUD (Adria) 

▪ Projet ANR Sargasses : Valorisation de la 
biomasse marine en produits de 
biocontrôle 
Nathalie BOURGOUGNON (LBCM) 

▪ Identification et typage des champignons 
d’intérêt alimentaire par spectrométrie 
de masse Malditof 
Jérôme MOUNIER, Nolwenn ROLLAND 
(Lubem) 

 

 10h50  Pause 

  

http://www.agrifood-transition.fr/
https://fr.linkedin.com/company/agrifood-transition-tremplin-carnot
https://fr.linkedin.com/company/agrifood-transition-tremplin-carnot


 

Contact : Frédérique Moisan – tél. 06 50 03 08 41 – frederique.moisan@agrifood-transition.fr 

 11h15  Nos chercheurs vous présentent leurs travaux 

Thématique ❶ : Pour une transition  
environnementale et agro-écologique 

Thématique ❷ :  

Pour une transition alimentaire 

Lieu : hall d’accueil Lieu : salle RDC 

▪ RESIST : Évaluation des effets  
d’un bien-être amélioré sur 
la résilience du porc aux maladies 
Séverine PAROIS (Anses) 
 

▪ Améliorer les performances énergétiques 
et industrielles de process de 
refroidissement de produits alimentaires, 
Frédéric BAZANTAY, Pôle Cristal 

▪ Les outils numériques en élevage et 
l’émergence de nouveaux indicateurs pour 
vos essais  
Maeliss BRUNON (INNÔZH) 
 

▪ Séchage par jets d’air impactant : de 
nouvelles applications sur matrices 
alimentaires fragiles 
Virginie BOY (IRDL) 

▪ SOAP : sécurisation des Ecloseries 
Conchylicoles 
Pierre LE CLOIREC (ENSCR) 
 

▪ Intervention à venir 

 

 12h30  Déjeuner et Networking 

 13h45  La parole à Françoise Gorga, Directrice Innovation et Prospective Ania  – 

« Répondre aux grands enjeux du secteur agroalimentaire : les leviers 

R&D » 

 14h30  Rendez-vous individuels entre chercheurs et entreprises 

En savoir plus sur les projets présentés le matin, sur les expertises et les 

plateformes technologiques de nos 17 équipes de recherche. Bénéficiez de six 

créneaux de 20 minutes pour un échange en direct 

 16h30  Conclusion 


